CONDITIONS GENERALES DE VENTE

»Le reglement doit &tre effectué par cheque joint ala
commande.

» Toute commande recue sans chéque sera expédiee
contre-remboursement.

¥ Vos produits seront transportés par colissimo

P Participation aux frais de port (en France Métropolitaing):

pour calculer le poids de votre commande, utiliser le
poids du bocal verre noté sur ce tarif.
Frais de port : de 0 a5 kg = 14.85¢€
ded a 10 kg m: 2LIBE
de 10430 kg = 3340¢
Franco de port au dela d'une commande de 385 €.

*Pour sauvegarder vos droits, nous vous demandons
de faire toutes réserves auprés des transporteurs si
le ou les colis présentent la moindre trace de
deterioration,

» Aucune expédition de produits périssables.

B Ce tarif annule le précédent et est valable
uniguement pour la France métropolitaine.

Mos manifestations

& Portes ouvertes
3*™ week-end d’octobre

Retrouvez nos actualités sur Facehook

' Comite d'entreprise
- Colis cadeau a disposition
- Tarifs sur demande

- Carte CEZAM et carte des AINES
RURAUX DE LOIRE-ATLANTIQUE
acceptées (remise -5%)

PLAN D'ACCES

Faoie gras |:'J" La Bouvrie

JF AL B-C R

[WER-POISTAIN TS

{des panneauy vous aideront & lapproche de Casson)

Horaires d'ouverture

De Janvier a Novembre

Du lundi au vendredi :
9hat12hetde14h30a17 h 30
Samedi :

9hai12h

Fermeture le samedi en juillet et aolt.

En Décembre

Lundi au vendredi :
9halZhetdei5hai8h
Samedi :
9haiZhetde14h30a17 h 30

Kiret : 327 TED G320 0001 L

Foie gras de La Bouvrie

L'Hébergement - 44390 CASS50N

Tél. 024077 62 14
Wail : delabouvrie joseph@orange. fr
www, foie-gras-nantes.com

Magasin ouvert toute I'année

I etait une fois un foie as..

Retrouvez nos actua]ités sSUur :

DSE’phde la
: 3 ouvrie




TARIFS

appliqués a partir du ler Mars 2023 BON DE COMMANDE

Mme, M, .

I e

Code postal : ............. Ville : oovevevvreeccennennns

Mol csnsonamnmi B b
ﬁwant de sartir lcs Confits de leur bocal plongez celui-ci dans Adresse mail ;i s

Eeau chaude. Dﬂfrmm les avant de les rechauffer sur feu

doty, Les confits saccompagnent fort bien de legumes PRIX

DESIGNATION | Qe unitaiRe| THvAL

{haricots verts, pommes fssolees, ..
Les gesiers peu nt etre servi frmdi- leaerement tiedes;
dans ce cas, ils relevent agrea une sala

Informations

Afin de conserver toutes les qualités gustatives du foie
gras, nous n'utilisons ni conservateur, ni alcool, pour sa
fabrication.

Pour bien apprécier le foie gras, nous vous conseillons : _ _
de le sartir 1/2 d'heure avant de le consommer. Utilisez Avant de consommer les terrines, il est preferable
un couteau dont la lame a été trempée dans l'eau e
chaude pour ebtenir de belles tranches.

Frais de port ;
TOTAL :

Dats : ... . Signature :

-r.'-s epiide la
ouvrie

L'Hebergement - 44390 CASSON
Tel. 02 40 77 62 14

Vous pouver les servir avec @ pommes de terre vapeur,
legumes verts, riz...
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